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次亜塩素酸ナトリウム消毒濃度一覧 

 

濃度 使用するところ 使用方法 

0.02%

（200ppm） 

  調理器具、コンテナ、 

シンク、スポンジ、たわ

し、 

エプロン、ドアノブ、 

 冷凍・冷蔵・保冷庫、 

給食移動ラック、配膳台、

床等 

 消毒液を十分に含ませた布で拭き取る。 

 但し、金属を腐食させるため、金属部分に 

 使用した場合は、１０分ほどで水拭きする。 

0.1%以上 

（1000ppm） 
嘔吐・便で汚れた床や便座等 

 消毒液を十分に含ませた布で拭き取る。 

 但し、金属を腐食させるため、金属部分に 

 使用した場合は、１０分ほどで水拭きする。 

 


