
珈琲手焙煎体験と
珈琲ゼリー作り
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対 象 ： 中 学 生 以 上 、 1 6 人

費 用 ： 1 , 0 0 0 円

講 師 ： パ ン と コ ー ヒ ー  ひ ま わ り

     珈 琲 焙 煎 士 / 珈 琲 手 焙 煎 伝 道 師  宇 田 さ ん

申 込 ： 9 / 6 ( 日 ) ま で に 市 H P か ら 申 込 。 抽 選

持 物 ： エ プ ロ ン / メ モ 用 紙 と ペ ン
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阪急宝塚線庄内駅

　から約600ｍ申込みは申込みは

こちらからこちらから👇👇

申込みは

こちらから👇

ショコラ公式ショコラ公式

インスタグラムインスタグラム👇👇

ショコラ公式

インスタグラム👇

06-6334-1251
mail：shounaiko@city.toyonaka.osaka.jp

庄内コラボセンター・庄内公民館

〒561-0833 豊中市庄内幸町4-29-1

お問い合わせ

配布期限：令和8年9月19日庄内コラボセンター・庄内公民館

１99．
sat １０：００ ～

　  １２：３０

手 焙 煎 珈 琲 の 香 り と コ ク を 楽 し み ま し ょ う ♪

　 手 焙 煎 し た 珈 琲 豆 を 使 用 し た ゼ リ ー も 作 り ま す ♪

　     講 師 焙 煎 ⾖ に よ る ア イ ス 珈 琲 の 試 飲 つ き で す ♪

庄内コラボセンター4階 料理室
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